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EVOLUCAO DA PRODUCAO FORMAL DE LEITE
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Elaboragdo: Viva Lacteos



= NG
A

- . ¥ lacteos
PROJECAO DO MERCADO DE ACORDO COM A PRODUCAO E CONSUMO Ssichnesout it
(Estimativa para 2027)

TAXA DE CRESCIMENTO ANUAL DA PRODUCAO

0% 2% 4% 6%

e 170 -5.505 1.829 10.579 20.981
<
0
<
E 180 -7.799 -465 8.285 18.687
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=
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S 200 -12.387 -5.052 3.697 14.100

o

w

o

g 220 -16.974 -9.640 -891 9.512

2

2

S| 230 | -19.268 | -11.934 | -3.184 7.218 S —

Elaboragdo: Viva Lacteos

- Em vermelho as condi¢des em que o pais continuara sendo importador. Em azul, as que passara a ser exportador liquido.
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« Aditivos para licteos; * CCFC: Contaminantes de alimentos
« Residuos de medicamentos * GTAMR- grupo técnico sobre resisténcia
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AMBIENTE REGULATORIO

RTIQS

MAPA
O

¥

Demanda da Divisao de Registros e Cadastros
(DREC/DIPOA/MAPA) de propostas de RTIQ’s
para produtos lacteos.

{r

Desenvolvimento das propostas de RTIQ’s pelo
Comité de Regulatorios.

¥

Avaliacao pela Camara Setorial da Cadeia
Produtiva do Leite e Derivados e envio ao
DIPOA.

AT
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RTIQ’s publicados:

O * Leite condensado

* Queijo Reino

e Leite em pd (Mercosul)

RTIQS

RTIQ’s em discussao:
* Queijo Minas
* Queijo Minas Frescal
* Queijo Provolone
® * Ricota
 Sobremesa Lactea
e Soro de Leite
e (Caseina Alimentar (Mercosul)

MAPA
O




AMBIENTE REGULATORIO "% i

Portaria SDA/MAPA n2 24, de 21 de fevereiro de 2019

Institui o Comité Técnico de Programas de
MAPA Autocontrole, de carater permanente e de cunho
O técnico e consultivo, com o objetivo de promover a
articulacdo dos orgdaos e entidades, publicas e
privadas, para implementar programas de
® autocontrole a serem aplicados pelos
® estabelecimentos regulados pela legislacao da defesa
agropecuaria.

Autocontrole
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’ * Proposta em elaboracao pelo MAPA.

* Devera definir a destinacdao do leite nao
nform m revi n ragraf
Normas de conforme, como previsto no paragraro

MAPA Destinacio Unico da IN n2 77/2018:
@)

“O leite do caminhéo ou do compartimento do
tanque ou do conjunto de latbes que
apresentou ndo conformidade deve sofrer
. destinagdo pelo estabelecimento de acordo

com o disposto em normas complementares.”
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e Modelo chileno:

Rotulagem

EXCESO DE EXCESO DE [ "conSA
SODIO CALORIAS =i ®

Minigierin
e Gl

* Modelos apresentados a ANVISA:

INSTITUTO BRASILEIRO DE DEFESA DO CONSUMIDOR REDE DA INDUSTRIA SOBRE ROTULAGEM

Valor AcUcares Gordura Sodio
Energético totais Saturada
MUITO MUITA MUITA 137 keal 0g 49 1429

GORDURA GORDURA

AGUCAR TOTAL SATURADA
MIN. SAUDE MIN. SAUDE MIN. SAUDE 7% -- 6%




AMBIENTE REGULATORIO

AgroPrevine: Agindo agora para preserva
eficacia dos antibiéticos no futuro
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e Controle da Resisténcia aos
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Instrugao
Normativa n2 62



Cronograma

Publicacao das

Consultas Publicas Entrada em
(Portarias n° 38 e vigor das
39/2018) normas

26/04/18

Publica¢ao das IN’s
76 e 77/2018

AT

¥



IN n°76/2018

Aprova os Regulamentos Técnicos que fixam a identidade e as caracteristicas
de qualidade que devem apresentar o LEITE CRU REFRIGERADO, o LEITE
PASTEURIZADO e o LEITE PASTEURIZADO TIPO A.

IN n°77/2018

Estabelece os critérios e procedimentos para a producao, acondicionamento,
conservacao, transporte, selecio e recepcao do leite cru em
estabelecimentos registrados no servico de inspecao oficial.




Cadastro do Produtor

Art. 48. Os estabelecimentos sao obrigados a realizar e manter atualizado o
cadastramento de seus fornecedores em sistema do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento e incluir no seu programa de autocontrole:

| - cadastro atualizado dos produtores rurais contendo nome, numero do
cadastro de pessoa fisica — CPF e endere¢o, volume didrio, capacidade, tipo e
localizagao georreferenciada do tanque, linhas, horarios e frequéncias de
coleta.



Plano de Qualificacao de Fornecedores de Leite

IN n2 77/2018

Art. 62 O estabelecimento deve manter, como parte de seu programa de
autocontrole, o plano de qualificacao de fornecedores de leite, o qual deve
contemplar a assisténcia técnica e gerencial, bem como a capacitagao de
TODOS os seus fornecedores, com foco em gestao da propriedade e
implementacao das boas praticas agropecuarias.

Art. 82 (...) ;’

Paragrafo uUnico. Os objetivos, metas, indicadores e cronograma serao
definidos pelo estabelecimento com base no diagndstico inicial e por
informacdes técnicas disponiveis.



Temperatura - Captacao

IN n2 77/2018

lacteos

ABSOCAGAD IHATE A GF LA

Produtor:
Art. 22, VI - tanque de expansao direta: é o tanque de refrigeracao dimensionado de
modo a permitir a refrigeragio do leite cru até temperatura igual ou inferior a 4,0° C
(quatro graus Celsius) no tempo maximo de trés horas, independentemente de sua
capacidade, com as caracteristicas de desempenho e eficiéncia de acordo com
regulamento técnico especifico (IN 53/2002); ;

Art. 14. Para a refrigeracao do leite cru na propriedade rural devem ser utilizados
sistema de pré-resfriamento ou tanque de expansao direta ou ambos.

- Nao sera permitido tanque de imersao;



Temperatura - Captacao

IN n2 77/2018

Tanque comunitario (Capitulo V):

- Deve ser de expansao direta;

- Nao pode receber leite ja refrigerado;

- O leite, ao ser adicionado ao tanque, deve ser coado e refrigerado a temperatura "
maxima de 4,0° C (quatro graus ); ;
- S6 o titular é cadastrado no SIGSIF, os demais no Mapa 03 do SIGSIF;

- S6 01 amostra/tanque é encaminhada para a RBQL;

- E responsabilidade da empresa o monitoramento individualizado.



Composicao do Leite

IN-76 -Art. 52

- GORDURA: minimo 3,0 %;

- PROTEINA: minimo 2,9%;

- LACTOSE: minimo 4,3%;

- EXTRATO SECO DESENGORDURADO — ESD: minimo 8,4%;
- SOLIDOS TOTAIS: minimo 11,4%; ;’

- Estabilidade ao ALIZAROL na concentragao minima de 72%;

- CRIOSCOPIA: equivalentes a -0,5122C e a -0,5362C;



CPP e CCS

Limite CPP e CCS na propriedade - IN n2 76/2018

Art. 72. Médias geomeétricas trimestrais:

* Contagem Padrdao em Placas de no maximo 300.000 UFC/mL e
* Contagem de Células Somaticas de no maximo 500.000 CS/mL.
As médias geométricas devem considerar as analises realizadas no periodo de

trés meses consecutivos e ininterruptos com no minimo uma amostra mensal
de cada tanque.



Coleta e Transporte

Interrupgdo da Coleta — IN n2 77/2018

Art. 45. O estabelecimento deve interromper a coleta do leite na propriedade que
apresentar, por trés meses consecutivos, resultado de média geométrica fora do
padrao estabelecido em Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do leite cru
refrigerado para Contagem Padrdao em Placas - CPP.

Paragrafo Unico. Para restabelecimento da coleta do leite, deve ser identificada a
causa do desvio, adotadas as acdes corretivas e apresentado 1 (um) resultado de
andlise de Contagem Padrdao em Placas - CPP - dentro do padrao, emitido por
laboratério da RBQL.



CPP e CCS

Limite CPP e CCS na propriedade - IN n2 76/2018

| JUN | JUL | AGO | SET | ouT | |

SITUACAO 1

ANALISE 1000 700 400 350 300 200

MEDIA 654 461

GEOM.
SITUACAO 2

ANALISE 1000 700 400 250 250

MEDIA 654 412

GEOM.




Técnico

IN n2 77/2018

lacteos

ASIOCAGAD AR FA

Art. 44. O estabelecimento deve verificar, na propriedade rural, as condi¢cdes de obtencao
e conservacao do leite sempre que os resultados das analises realizadas pela RBQL
violarem os padrdes estabelecidos em regulamentos especificos, de forma a implementar
as acoes corretivas necessarias.

Paragrafo unico. Para garantir o atendimento ao disposto no caput, o estabelecimento
deve possuir técnico capacitado pela RBQL, sem prejuizo de outros treinamentos que
possam ser realizados pelo estabelecimento.



Coleta e Transporte

Tempo entre as coletas na propriedade - IN n2 77/2018

Texto inicial Texto final

Art. 27. O tempo transcorrido entre a Art. 27. O tempo transcorrido entre as
ordenha inicial do leite e o0 seu coletas de leite nas propriedades rurais
recebimento no estabelecimento nao deve ser superior a quarenta e oito
elaborador do produto final ndo deve ser horas.

superior a quarenta e oito horas.




Coleta e Transporte

Transvase - IN n2 77/2018

lacteos

ABSOCAGAD IIATE A GF LATIC

Texto inicial Texto final
Art. 25. O transvase do leite pode ser Art—25—0O—transvase—do—leite—pode—ser
realizado em local intermedidrio, sob j j fario;

controle do estabelecimento, desde que este do——estabelecimento,—desde—eque—este
comprove que a operagao nao gera prejuizo cemprove-gue-a-operacao-nIc-gera-prejuizoa
a sua qualidade. i

Paragrafo unico. O carro-tanque utilizado na
coleta do leite cru na propriedade rural deve
ser higienizado apds cada transferéncia do
leite.




Coleta e Transporte

Transvase - IN n2 77/2018

lacteos

ASSOCAGAD WHATS I

Texto inicial Texto final

Art. 22. O veiculo transportador de leite cru Art. 22. O veiculo transportador de leite cru
refrigerado deve atender as seguintes refrigerado deve atender as seguintes
especificagoes: especificagoes:

IV — ser obrigatoriamente submetido a limpeza P—serobrigatoriamentesubmetideoatimpeza
apos cada descarregamento, juntamente com os apés-cada-descarregamentojuntamente-com—os
seus componentes e acessorios. SeUS-COMpoRentes e acessorios:




Coleta e Transporte

e
*{*ﬂ‘? viva
« " lacteos

manual de boas praticas
TRANSPORTE DE LEITE

Esta cartilha @ fruto de um trabalho desenvolvido pelo Comité de
Intensificagao da Produgao e Qualidade da Viva Lacteos O objetivo &
desenvolver agoes conjuntas entre os associados a fim de atender aos
requisitos de qualidade e seguranga do leite, ferramenta essencial para a
obtengao de produtos lacteos competitivas no mercado intermo e extermo

O documento contou com a cooperagao de renomados especialistas. a
quem fazemos sinceros agradecimentos. Sao eles

Prof. Antonlo Fernandes de Carvalho PHD. Titular do Departamento de
Tecnologia de Alimentos da UFV

Prof. Celso José de Moura PHD, Titular do Departamento de Engenharia
de Alimentos da UFG.

Prof. Leorges Moraes de Fonseca. PHD, Prof. Titular da Escola de Medicina
Veterinaria da UFMG

Prof. Ménica Marla Oliveira Pinho Cerquelra. PHD. Titular da Escola de
Medicina Veterinaria da UFMG

Prof. Paulo Machado, PHD, Prof. Associado do Departamento de Produgao
Animal da ESALO

Tambem agradecemos a equipe técnica das empresas associadas a
VIVA LACTEOS e a todos que direta ou indiretamente contribuiram para
a conclusao dessa publicagao




Limites de Temperatura

Temperatura de Recepg¢ao - IN n2 77/2018

Texto inicial

Texto final

Art. 32 Na refrigeracdao do leite na propriedade rural, bem
como no seu transporte até o estabelecimento devem ser
observados os seguintes limites maximos de temperatura:

Il - Recebimento do leite no estabelecimento: 7,0 ¢ C (sete
graus Celsius);

IN n2 62/2011

Temperatura de recebimento
na plataforma = no max. 10°C.

Art. 32 Na refrigeracdo do leite e no seu transporte
estabelecimento devem ser observados os seguintes
maximos de temperatura:

Il - Recebimento do leite no estabelecimento: 7,0° C (sete graus
Celsius), admitindo-se, excepcionalmente, o recebimento até
9,0° C (nove graus Celsius);

Paragrafo uUnico. O programa de autocontrole do
estabelecimento deve buscar garantir, com base no volume de
produgcdao, na frequéncia de coleta, na capacidade do
equipamento de refrigeracao da propriedade rural e no tempo
de transporte até o estabelecimento, que a temperatura de
recep¢ao do leite atenda a temperatura de 7°C estabelecida no
inciso I, bem como prever medidas de mitigacao da frequéncia
da ocorréncia da excepcionalidade citada neste, que deve ser
aleatoria.




N\
Recepg¢do do Leite ‘%E viva

¥ lacteos
Analises - IN n2 77/2018

Art. 31. O estabelecimento deve realizar o controle diario do leite cru refrigerado de
cada compartimento do tanque do veiculo transportador, contemplando as seguintes
analises:

| - temperatura;

Il - teste do Alcool/Alizarol na concentra¢gdo minima de 72% v/v (setenta e dois por
cento volume/volume);

Il - acidez titulavel;

IV - indice crioscdpico;

V - densidade relativa a 15/15 °C (quinze/quinze graus Celsius);

VI - teor de gordura;

VIl - teor de sélidos totais e teor de sélidos ndao gordurosos;

VIl - pesquisas de neutralizantes de acidez;

IX- pesquisas de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico; e

X - pesquisas de substancias conservadoras.



CPP e CCS

Limite CPP antes do processamento

lacteos

ABSOCAGAD IHATE A GF LA

IN n276/2018
Art. 82 O leite cru refrigerado deve apresentar limite maximo para Contagem
Padrdao em Placas de até 900.000 UFC/mL (novecentas mil unidades formadoras de
colonia por mililitro) antes do seu processamento no estabelecimento
beneficiador.

Art. 92 E proibido o uso de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia no leite cru
refrigerado.

IN n277/2018

Art. 52. O estabelecimento deve realizar analise de contagem padrao em placas do
leite cru refrigerado estocado, com frequéncia minima mensal, em laboratério da
RBQL, devendo atender ao padrao disposto em regulamento técnico especifico.



CPP e CCS

Perguntas e Respostas

25. Como deve ser o controle dos estabelecimentos referente a Contagem
Padrdao em Placas do leite cru refrigerado estocado?

R. O estabelecimento beneficiador deve coletar amostra do leite cru
refrigerado estocado em cada silo/tanque de estocagem, com frequéncia
minima mensal para envio ao laboratério da RBQL, sendo que nenhuma das
amostras pode apresentar resultado acima do padrao estipulado. Todas as
amostras devem ser coletadas no mesmo dia, independente da utilizacao de
todos os silos/tanques de estocagem.



Recepc¢ao do Leite

Residuos de Produtos de Uso Veterinario - IN n2 77/2018

lacteos

ABSOCAGAD IHATE A GF LA

Art. 33. Para deteccao de residuos de produtos de uso veterinario a analise
deve ser realizada no leite do conjunto dos tanques ou dos latoes de cada

veiculo transportador.

§ 19 Para cada recebimento do leite, deve-se realizar andlise de no minimo
dois grupos de antimicrobianos.

§ 22 O estabelecimento deve realizar, em frequéncia determinada em seu
autocontrole, andlise do leite para todos os grupos de antimicrobianos para
0s quais existam especificacdes de triagem analiticas disponiveis.



Cartilha Uso Responsavel de Medicamentos Veterinarios

Cartilha do uso responsavel de
medicamentos veterindrios
na producao leiteira

Procedimento de controle de antibiéticos MRST

Sistema de marcacdo para
M [ Marcar vacas em lactacio tratadas R Registrar
(vacas tratadas s6 devem ser
ordenhadas apés a saida das Marque todas as vacas antes
vacas sadias) do tratamento. Mantenha
2 sistemas de Registros

Sistema de marcagdo para
vacas em colostro

(ordenha-las apds a ordenha do
Hesene rebanho s
nessas

vacas seu
sistema de Si a
d istema de marcagdo para
marcagio vacas secas tratadas

{garantir que as var ecas N N
tratadas ndo se misturem ao T Registros B Registros
e e ) emporarios ermanentes

H Separar

i epare, se possivel, as vacas antes
o

do de Aneci
Os animais
doentes ou

tratados devern -’,,’\.‘:. .

sempre ser

Descarte os medicamentos
ordenhados vencidos

o uso de lote
separado.

MRST

M Marcar
R Registrar
S separar
T Tratar

Nunca esqueca
Farmdcia

Funcionérios

= Treinamento par
Procedimen
Equipe der
do controle

de marcacdo para
vacas tratadas/enfermas
ou doentes

de marcacdo para
ostro

Bqconz

amenica latina
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IN n2 77/2018

Art. 40. O leite cru refrigerado, estocado nos tanques de refrigeracao individual ou de
uso comunitdrio, bem como o leite recebido em latdes devem ser coletados para
analise em laboratério da RBQL, com frequéncia minima de uma amostra mensal, para
avaliacdo dos seguintes parametros:

| - teor de gordura;

Il - teor de proteina total;

[Il - teor de lactose anidra;

IV - teor de sdlidos nao gordurosos;

V - teor de soélidos totais;

VI - contagem de células somaticas;

VIl - contagem padrao em placas;

VIII - residuos de produtos de uso veterinario; e O
IX- outros que venham a ser determinados em norma complementar.



Analises RBQL

IN n2 77/2018

Art. 42. Compete aos laboratérios da RBQL a realizacao da validagao dos
métodos de ensaio de triagem de antibidticos em leite empregados no seu
ambito de atuacdao como laboratério credenciado do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Paragrafo unico. A validacao de que trata o caput deve ser iniciada com
apresentacao de plano executivo a Coordenacdo Geral de Laboratdrios
Agropecuarios, a qual expedira administrativamente a autorizagao para sua
execucao e definira os procedimentos necessarios para a validagao.



N

Resumo — Controle de Antimicrobianos
IN-77 — CAPITULO VII

Para cada recebimento do leite, deve-se realizar analise de no minimo dois grupos

éE viva
g lacteos

de antimicrobianos;

O estabelecimento deve efetuar levantamento de uso junto aos fornecedores, para
estabelecer os grupos mais utilizados;

Determinar frequéncia em seu autocontrole, analise do leite para todos os grupos
de antimicrobianos;

RBQL — analise mensal de residuos de produtos de uso veterinario e outros que
venham a ser determinados em norma complementar;

Compete aos laboratdrios da RBQL a realizagdo da validagcao dos métodos de
ensaio de triagem de antibioticos em leite empregados no seu ambito de atuacao

como laboratério credenciado do MAPA



Limites de Temperatura

Temperatura de Conservacgdo - IN n? 76/2018

Art. 32 Na refrigeracao do leite na propriedade rural, bem como no seu
transporte até o estabelecimento devem ser observados os seguintes limites
maximos de temperatura:

lll - Conservacao e expedicao do leite no posto de refrigeracao: 4,02 C (quatro
graus Celsius);e

IV - Conservacao do leite na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios
antes da pasteurizacao: 4,02C (quatro graus Celsius).
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Perguntas e Respostas:

22. Os estabelecimentos registrados nos servicos de inspecao estaduais, municipais
ou distrital também devem cumprir esta norma?

R. SIM.De acordo com o artigo 32 do Decreto 9.013/2017, a inspecdo e a fiscalizacdo
de produtos de origem animal realizado pelos servigos oficiais dos estados e
municipios sao regidas pelo RIISPOA gquando estes nao dispdoem de legislacao
propria. Assim, considerando que esta norma regulamenta os artigos 249 e 250 do
RIISPOA, os servicos de inspecao de outras esferas devem seguir a presente
regulamentacdo, conforme artigos 61 da Instrucdo Normativa N2 77/18 e 35 da
Instrucdo Normativa N2 76/18.
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